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E R S T E  G Ä N G E

BON BON
Lammragout,  Hagebutte und Sommerbrühe.

PENNONE
Stevia-Butter ,  geräucherter  Hering und grünes Gazpacho.

RAVIOLO
Soffr itto,  Bagòss-Käse und karamel l i s ierte Zwiebeln.

SPAGHETTI  
Rote Datter in i-Tomaten,  Bas i l ikum und Garcinia .

V O R S P E I S E N

LYMPHA SALAT
Banane,  Erdnüsse,  Joghurt ,  Zwiebel  und
Chutney aus grünen Tomaten.

GEPUKELTES FLEISCH
Lauch,  Rucola,  Vinaigrette und Liebstöckel .

BROT,  BUTTER & ALPENSAIBLING
Kapern,  gelbe Kirschtomaten und Feigenblätter .

AUBERGINE
Dünner Teig,  rote Datter in i-Tomaten 
und Hois in-Sauce.

2 2 €

2 2 €

2 2 €

2 0 €

1 8 €

2 0 €

2 0 €

2 0 €



@lymphar istorante

FOLGEN SIE DER REISE VON LYMPHA AUCH AUSSERHALB DES TELLERS
Entdecken Sie  besondere  Abende,  neue Ger ichte  und Einbl icke  in  d ie  Küche.

2 6 €

HAUP TG E R I CH T E

BERTAGNÌ
Mandel ,  fermentierte Fei joa und Pompia-Zitrusfrucht.

2 8 €KALBSOSSO BUCO
Avocado,  Mais  und Hibiskus.

BRESCIA-SPIESS
Peters i l ienmayonnaise,  Kartoffel  und säuer l iche Kräuter .

2 8 €

D E S S E R T

1 0 €

1 2 €

1 0 €

1 5 €

EIS
San Rocco nat ives  Ol ivenöl  extra  und gerösteter  Weizen.

BROWNIES 
Zartbitterschokolade,  Erdbeeren und Ingwer.

GRANITA
Zitrone vom Gardasee,  Sahne und Brioche.

ESOTICO
Pass ionsfrucht,  Mango,  weiße Schokolade und Erdnüsse.

KÄSESELEKTION 1 2 €


