
PERCORSI DEGUSTAZIONE 
O LIBERA INTERPRETAZIONE DALLA CARTA.

“o Geschmack auf Natur trifft,
verwandelt Kreativität Gemüse in

ein sinnliches Erlebnis.”

DEGUSTATIONSMENÜ – JEDEN DONNERSTAG
Reser v ierung erforder l ich

 Vegetale



ROTE BETE
Kokosmilch

BLUMENKOHL
Gemüsejus, Anzuboshi und Sauerampfer

V O R S P E I S E N

Z W I S C H E N G A N G

KÜRBISRAVIOLI
Kastanien und Steinpilze

Gruß aus der Küche

HAUSGEMACHTES BROT UND KNUSPRIGE TEIGBLÄTTER
Natives Olivenöl extra vom Gardasee, dazu ausgewählte Beilagen aus unserer Küche

E N T R É E

H A U P T G A N G
PURE CAMOUFLAGE

Kartoffelpüree nach französischer Art, pochiertes Ei,
Schalotte, Beifuß und Sanddorn

D E S S E R T

PETITS FOURS

APFEL UND HASELNUSS

75€ PRO PERSON
(Wasser ,  Wein,  andere  Getränke und Kaffee  n icht  inbegr i f fen)

Weinbegle i tung mit  4  ausgewählten Gläsern:  35 €





RESERVIERUNGEN UND INFORMATIONEN
prenota@lympharistorante.it

+39 0365519207 

RISTORANTE LYMPHA – San Rocco - Via Paolo ed Enrico Avanzi, 09
Soiano del Lago (BS), 25080 - Lago di Garda 

tel:+39%200365519207
tel:+39%200365519207
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