
ME
NU
V O R S P E I S E N
LYMPHA-SALAT
Geräucherte Banane,  Erdnüsse,  knuspr ige Zwiebel ,
Joghurt  und Chutney aus grünen Tomaten.

CARNE SALADA
Gepökeltes  Rindf le isch,  Lauch,  b ittere Kräuter ,
Vinaigrette und Liebstöckel .

BLUMENKOHL
Gemüsejus,  Anzuboshi  und Sauerampfer.

SEESAIBLING 
Mariniert  und geräuchert ,  mit  Polenta vom Gardasee,
Butter  und Salbei .

E R S T E  G Ä N G E

BON BON
Ochsenschwanzragout,  mar in ierter  Rotkohl  und Waldbrühe.

RIGATONI 
Vegetar ische Carbonara,  Catalogna,  karamel l i s ierte Zwiebel
und Camembert-Kraut.

RAVIOLI  
Kürbis ,  Kastanien und Steinpi lze.

SPAGHETTO
Butter  mit  Stevia ,  geräucherter  Hering und Gazpacho.

2 5 €

2 2 €

2 4 €

2 3 €

1 9 €

2 1 €

2 0 €

2 4 €



D E S S E R T

1 0 €

1 4 €

1 5 €

1 5 €

GELATO
San Rocco nat ives  Ol ivenöl  extra  und gerösteter  Weizen.

APFEL & HASELNUSS
Rosinen,  Zimt und Haselnusspral iné-Eis .

Zitrone vom Gardasee,  Erdbeeren und Zabagl ione mit  Lugana-Pass ito.

ESOTICO
Pass ionsfrucht,  Mango,  weiße Schokolade und Erdnüsse.

2 9 €

HAUP TG E R I CH T E

KLIPPFISCH 
Kichererbsencreme mit  Garcinia ,  Fenchel ,  Orange und Ol iven.

MAISHÄHNCHEN „BOSCAIOLA“ 
Pilze,  Süßkartoffel  und e igener Jus.

3 0 €

POLENTA & MILCH
Polenta vom Gardasee,  Kokosmi lch,  Avocado und Ja lapeño.

2 6 €

2 8 €
Feigenblätter ,  Austernblatt  und marinierter  Senf.
SOMMERLICHE“ KUTTELN

COPERTO — SERVICEPAUSCHALE  5€

Entrée  zur  Begrüßung,  beg le i tet  von hausgemachtem Brot  und Blättergebäck
 aus  e igener  Produkt ion,  serv iert  mit  San Rocco DOP Garda  Bresc iano

Ol ivenöl  extra  verg ine .

TARTELETTE



@lymphar istorante

FOLGEN SIE DER REISE VON LYMPHA
Entdecken Sie  unsere  besonderen Abende,  neue Ger ichte
 und spannende Einbl icke  h inter  d ie  Kul i ssen der  Küche.

HINWEISE — ALLERGENINFORMATION

Bitte  informieren S ie  unser  Personal  über  eventuel le  Al lerg ien.
 E ine  L iste  der  Al lergene steht  Ihnen auf  Anfrage  zur  Verfügung.
 (Al le  Ger ichte  mit  e inem Sternchen entha lten e in  oder  mehrere

Al lergene oder  t iefgekühlte  Produkte .)
 Sämtl icher  F isch wird  mindestens  24 Stunden lang  be i  −20 °C

schockgefrostet .
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