
26MENU
di San Silvestro

UN CAPODANNO DA RICORDARE
Un menu pensato per celebrare l’ultima notte dell’anno con una
cucina creativa e contemporanea, dove tecnica, materia prima e

sapori sorprendenti si incontrano in un percorso unico.
 Un viaggio tra accenti affumicati, note esotiche e tradizioni

reinterpretate per accogliere il nuovo anno con gusto e
convivialità.

80€ A PERSONA
esc luso  acqua,  v ino,  bevande e  caffè



26Spiedino di gamberi soia, zenzero e lime
Cavolfiore fondente, banana affumicata, panna acida e caviale di salmerino

 Pan brioche, salmerino marinato, mascarpone e limone nero
 Pane, focaccia e sfoglie con le loro salse

E N T R É E

A  S E G U I R E
Purè camouflage

Ravioli di carciofo, crema di mandorle, mentuccia e caffè affumicato
Filetto di pescato in guazzetto di cocco e lupini

Esotico
 Caffè e panettone

D E S S E R T

Lenticchie di buon auspicio
A  M E Z Z A N O T T E

B E N V E N U T O
Aperitivo con un calice di bollicine



@lymphar istorante

SEGUI IL  VIAGGIO DI LYMPHA ANCHE FUORI DAL PIATTO
Scopr i  le  serate  spec ia l i ,  i  nuov i  p iatt i  e  c iò  che  accade in  cuc ina .

NOTE FINALI
Vi  preghiamo d i  comunicare  a l  personale  eventua l i  a l lerg ie

A vostra  d ispos iz ione la  l i s ta  deg l i  a l lergeni
 (Tutt i  i  p iatt i  contrassegnat i  con l ’ aster i sco  contengono uno o  p iù

a l lergeni ,  o  prodott i  congelat i )
Tutto  i l  pesce  v iene  abbattuto  a  -20°  per  a lmeno 24 ore


