
PERCORSI DEGUSTAZIONE 
O LIBERA INTERPRETAZIONE DALLA CARTA.

“Dove il gusto incontra la natura,
la creatività trasforma 
il vegetale in emozione”

TUT TI  I  GIOVEDÌ
 Prev ia  Prenotaz ione

 Vegetale



RAPA ROSSA
e latte di cocco

CAVOLFIORE 
 fondo vegetale, anzuboshi e acetosella

A N T I P A S T O

P R I M O

RAVIOLO ZUCCA
 con castagne e funghi porcini

Entrée di benvenuto

PANE E SFOGLIE FATTE IN CASA
Olio extravergine del Garda, accompagnamenti della cucina

E N T R É E

S E C O N D O

PURE CAMOUFLAGE
Purè alla francese, Uovo poché, scalogno, 

artemisia e olivello spinoso.

D E S S E R T

PICCOLA PASTICCERIA

MELE E NOCCIOLA

75€ A PERSONA
(  Esc luso:  acqua,  v ino,  bevande e  caffè  )

Percorso  d i  abbinamento con 4 ca l ic i  se lez ionat i :35 €





 PRENOTAZIONI E INFORMAZIONI 
prenota@lympharistorante.it

+39 0365519207 

RISTORANTE LYMPHA – San Rocco - Via Paolo ed Enrico Avanzi, 09
Soiano del Lago (BS), 25080 - Lago di Garda 

tel:+39%200365519207
tel:+39%200365519207
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